Marktbistro Buffetangebot

by Peterka Events

Suppen

Altmarkische Hochzeitssuppe
Tomatencremesuppe mit italienischen Krautern
Soljanka
Mohren-Orangensuppe mit Ingwer

Ungarische Gulaschsuppe (auch pikant moéglich)

Salate

Griechischer Schopskasalat mit Fetakase
Nudelsalat
Gurkensalat mit Creme Fraiche
Tomatensalat mit roten Zwiebeln
Fiersalat mit Schnittlauch

Kartoffelsalat Ol- oder Mayonnaisebasis

Rindfleischsalat mit Perlzwiebeln

Salatbuffet ( Gurken, Tomaten, Mais, Kidneybohnen, Paprika, Fetakise,
Blattsalat, 2 Uberraschungsdressings)



Kalte Spezialitdten

Canapes ( verschieden belegte WeiBlbrotscheiben)
Tomate- Mozzarella- Platte mit Basilikum
Gurken- und Mohrensticks mit Sour Creme
Brot, Brotchen oder Baguette Auswahl
Butterschaustiick
Kadseplatte mit Weintrauben
Fischplatte mit Limettenspalten
Frische Schlachteplatte
Schinken- Wurstplatte mit Melone
Hackepeter mit roten Zwiebeln und Gewiirzgurken
Italienische Antipasti
Gefiillte Eier mit Kaviar
Schweinemedaillionspiel3e mit Aioli und Weintrauben
Crepé- Lachsrollchen mit Eisberg- Creme Fraiche- Schmandfiillung

Miniburger

Sattigungsbeilagen

Rostkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Kartoffelspalten mit Schale und frischem Rosmarin
Kartoffelgratin
Kartoffelkroketten
Pommes Frites
StiBkartoffelpommes
Knddel



Warme Spezialitdten

Panierte Schweineschnitzel ,,Wiener Art
Wiener Schnitzel vom Kalb
Marinierte Hahnchenschenkel
Bouletten gefiillt mit Fetakdse oder Cheddarkase
Schweinesteaks ,,auf Four“ mit Kase iiberbacken
Schweinesteaks ,,Hawai“ mit Kdse iiberbacken
Pfannengyros mit Metaxasofle
Gefiillte Hihnchenbrust mit Krauterfrischkase auf Kurkumareis
Indisches Curry
Schweineleber mit Schmorzwiebeln
Gefiilltes Spanferkel
Minihaxen
Krustenbraten oder Kassler mit Sauerkraut
Wildlachsfilets auf schwarzem Nudelbett
Frischer Fjordlachs mit Kopf 4-5 kg fiir ca. 30 Personen auf Spinatbett
mit RahmsofB3e
Gulasch vom Rind- oder Schwein mit Apfelrotkohl
Frische Champignons in Rahmsof3e
Gemiisepfanne mit Knoblauch
Brokkoli mit Mandelbutter
Blumenkohl mit Semmelbutter

Glasierte Mohren



SofRen

Klassische Grundsof3e von Rinderknochen

Cognacsofle
Dillsof3e
Weillweinsol3e

Dunkelbiersof3e

Fiir Vegetarier

Geflillte Zucchinischiffchen mit Rotwein-Ratatouille

Gemuiisereis

Spaghetti mit frischen Champions und Sahnesof3e

Fiir die Kleinen

Nudeln mit Tomatensof3e

Chicken Nuggets
Currywurst mit fruchtiger Curry- Mangosof3e

Dessert
Schokobrunnen mit diversem Obst
Waldbeerencocktail mit Vanillesof3e
Panna Cotta mit Erdbeersofle
Tiramisu
Mousse au Chocolate

Fingerfood aus frischem Obst

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit.



